
AD Floreado 2021
Kellerei Andrian     Italien   Alto Adige

Weinbeschrieb

Einzig in der Veränderung liegt Beständigkeit. 

In Andrian lässt man sich nicht einfach vom Strom der Zeit treiben. Was 1893 

als gebündelte Kraft der ersten Kellereigenossenschaft Südtirols begann wird 115 

Jahre später, im Jahr 2008 zu einem Bündnis mit der angesehenen Cantina 

Terlan auf der gegenüberliegenden Tal- und Etsch – Seite.

Terroir – Gedanke, Beharrlichkeit und Identität sind die treibenden Gedanken 

der Cantina Andrian. Das Klima, die Böden und die Arbeit fliessen in den 

Wein und machen „Andrian“ schmeckbar.

Beim Floreado handelt es sich um einen sortenreinen Sauvignon Blanc. Er ist 

geprägt durch frisch – fruchtige Aromen einer breiten Palette. In der Nase 

stechen Grapefruit, Stachelbeere, Pfirsich und Litschi heraus. Diese 

Sinneseindrücke werden von Holunderblüte, Minze und einem Hauch 

Zitronengras begleitet. Ein langer und kräftiger Nachklang begleiten das 

Trinkvergnügen.

 Bei uns erhältlich für CHF 19.90 inkl. MwSt.

  

  

Wissenswertes

Die Reben des Sauvignon Blanc gedeihen im Südtirol auf einer Meereshöhe 

von 300 – 500 Meter. Der Untergrund ist ein lehmhaltiger Kalkgesteinsboden, 

mit kantigem weissem Dolomitgestein durchsetzt. Nach der Ernte findet zuerst 

die Gärung bei kontrollierter Temperatur im Edelstahltank statt. Danach folgt 

die Lagerung und Reife auf der Feinhefe für weitere sechs Monate.

Wir empfehlen diesen Wein zu pikantem Gebäck, Fischterrine, Wähen, 

Krustentiere, Geflügel und passend im Frühling zu Spargel und Bärlauch - 

Risotto.
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Gebiet

Hohe Berge – weites Tal. Wohl behütet 

eingebettet in einem idyllischen Bergpanorama 

trifft man das Weingut der Kellerei Andrian auf 

rund 300 m.ü.M. an. Bei mediterranem Klima, 

früher Morgensonne und kühlen Abendstunden 

gedeihen die Reben auf 80ha Anbaufläche.
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