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Gebiet 
Castilla y León entstand 1983 durch die Vereinigung der Regionen 

Castilla la Vieja und León, zwei der zentralen Regionen des 

mittelalterlichen Spaniens. Die Region "posee una larga tradición 

vitivinicola" hat Naturparks und kilometerlange Abschnitte beinahe 

unberührter Natur zu bieten, mit beeindruckenden Eichen- und 

Korkeichenwäldern. 

Das Klima ist extrem kontinental - kalt im Winter, heiss und 

trocken im Sommer. Die durchschnittlichen Temperaturen sind in 

der Regel ca. 10 Grad im Frühling, 12 - 30 Grad im Sommer, ca. 12 

Grad im Herbst und bis ca. 4 Grad im Winter! 

 

 

Weinbeschrieb 

In der Nase offenbart sich eine komplexe Palette, die geprägt ist von dunklen Beeren wie 

Cassis. Zudem ist das Aromaspektrum unterlegt mit feinen Noten von weissem Tabak und 

Röstaromen, wobei die Aromen in einem harmonischen Zusammenspiel zueinander stehen. 

Im Gaumen bestätigen sich die Eindrücke aus der Nase wieder. Der Wein hat einen 

wuchtigen Auftakt mit gut eingebundenen Tanninen. Insbesondere überzeugt er mit einer 

Dichte im Gaumen, die in einer spannenden Balance mit der Fruchtigkeit steht. Ein 

langanhaltender Abgang macht diesen Biowein zu einem nachhaltigen Genusserlebnis. 

8 Monate im Barrique gelagert, wird der Abgang weich und geschmeidig. Der Wein mit 

seinen fünf Jahren ist jetzt auf seiner Höhe und absolut Trinkbereit. 

 

Traubensorte 

Tempranillo oder gerne auch Tinto del Toro (sowie rund 68 weitere  

Namen) genannt ist die bedeutendste Rebsorte in Spanien und belegt mit 

113`000 Hektar Anbaufläche weltweit Platz zwei. Lang glaubte man, dass  

die Tempranillo vom Spätburgunder abstammt. 2012 ergaben aber 

Untersuchungen, dass es sich um eine spontane Kreuzung von Albillo 

Mayor und Benedicto handelt. Tempranillo ist pflegeleicht und verträgt 

auch die Hitze der spanischen Regionen sehr gut. Die Beeren sind kirschrot 

und haben eine sehr dicke Haut. Ihr duftig-fruchtbetonter Charakter 

verleiht ein kräftiges Rückgrat und ergibt mittelmässig alkoholstarke Weine 

(11-13%). Ausgebaut in Holzfässern oder als Cuvée mit anderen Sorten 

lassen sich auch sehr schwere, gehaltvolle Weine keltern. (z.B Rioja oder 

Ribera del Duero).  
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