
Cinghiale 2016 

Vedi Torre     Italien   Toscana

Weinbeschrieb

Cinghiale bedeutet  im Italienischen „Wildschwein“. Was natürlich zur 

Wildküche einwandfrei passt. Wer mag es nicht, bei herbstlich kühlen 

Temperaturen vor einen Topf mit geschmorrtem Wildschweinragout, 

hausgemachten Spätzli und einem leckeren Rotkraut zu sitzen. Dazu ist es eher 

schon Pflicht als das man sollte, ein Glas Rotwein dazu zu geniessen. 

Unser Cinghiale ist aber nicht nur seines Namens wegen ein passender 

Begleiter in der Herbstzeit. Die typischen „Toscaner“, mit Sangiovese und 

Canaiolo, haben eine gute Säurebalance welche mit der heimischen Küchen 

harmoniert. Hier nun haben wir ein Produkt, welchem noch Cabernet 

Sauvignon zugeführt wurde. Sofort haben wir ein ganz andres Trinkerlebnis. Der 

Cabernet vermag das Rauhe der beiden anderen Traubensorten zu ummanteln 

und in eine Eleganz mit Fruchtigkeit und einem Hauch von erdig- herben Noten 

zu verwandeln.   

Bei uns erhältlich für CHF 26.50 inkl. MwSt.

  

  
Wissenswertes

Bestimmt haben Sie sich gefragt, was Eco für eine Traube sein soll. Natürlich 

gibt es die so nicht. Unser Produkt kommt vom Weingut Vedi Torre in San 

Gimignano. Dort haben wir sprichwörtlich einen Dirigenten als Winzer. Seine 

Leidenschaft zur Musik fliesst weiter in den Wein. So haben seine anderen 

beiden Hauptakteure, ebenfalls Rotweine, Namen erhalten die in der Musikwelt 

beheimatet sind. Der eine Wein heisst „Sonora, der andere „Eco“. Beides sind 

typische Toscaner aus 80% Sangiovese & 20% Canaiolo. Während der Sonora 

im Stahltank lagert, darf der Eco 12 Monate im französischen Eichenfass reifen. 

Für den Cinghiale wiederum werden nun 70% vom Eco noch mit 30% Cabernet 

Sauvignon vermengt. 

Sicher nicht ganz alltäglich! Wir suchen aber auch nicht nach dem Altäglichen, 

sondern erfreuen uns an solch wunderschönen Kompositionen.
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Gebiet

Casaglia ist ein Weiler in der Gemeinde des gleichnamigen Städtchens San 

Gimignano, welches in Sichtweite liegt. Der nächste Ort ist Poggibonsi. Casaglia 

liegt in traumhafter, typisch toscanischer Hügellandschaften und ist je eine halbe 

Stunde von Florenz und Siena entfernt. Bereits die Römer haben in dieser 

malerischen Gegend Trauben angebaut und Weine gekeltert. Nach dem zweiten 

Weltkrieg wurde dieser Teil der Toscana stark vernachlässigt was zum Zerfall 

vieler Weingüter führte. Erst seit dem Jahr 2000 lassen sich viele ausländische, 

kreative Weinmacher in diesem Gebiet ausmachen.
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